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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：3/1(金）
B：3/5（火）
C：3/4（月)

鰆の西京焼き(40g/50g)

A：3/1(金）
B：3/5（火）
C：3/4（月)

桜もち

A：3/4（月）
B：3/6（水）
C：3/8（金）

お祝いいちごゼリー
（卵・乳不使用）

A：3/5（火）
B：3/7（木）
C：3/6（水）

豆腐ナゲット(20g)

A：3/6（水）
B：3/4（月）
C：3/7（木）

ぎょうざ(17g/30g)

A：3/7（木）
B：3/19（火）
C：3/15（金）

かれい澱粉付き(40g/50g)

A：3/8（金）
B：3/13（水）
C：3/12（火）

ねぎ塩まんじゅう(25g)

A：3/11（月）
B：3/8（金）
C：3/1（金）

レバー入り白ごまつくね
(20g)

A：3/12（火）
B：3/14（木）
C：3/13（水）

りんごジャム(15g)

A：3/13（水）
B：3/11（月）
C：3/14（木）

ししゃも磯辺フライ
(20g/25g)

A：3/14（木）
B：3/21（木）
C：3/11（月）

ふりかけ（こんぶ）

A：3/19（火）
B：3/18（月）
C：3/21（木）

たこ焼き（35g)

A：3/19（火）
B：3/18（月）
C：3/21（木）

甜麺醬

A：3/21（木）
B：3/12（火）
C：3/22（金）

かつお塩竜田揚げ
(40g/50g)

原材料一覧表（令和６年３月）

原材料名

かつおだし、小麦粉、たこ、キャベツ、揚げ玉（小麦粉、コーンフラワー、食塩、砂糖、グルタミン酸ソーダ、ミョウバン、ベーキングパウダー）、植物油（大豆、菜種）、
ねぎ、膨脹剤、生姜酢漬（生姜、食塩、クエン酸、酢酸、醸造酢、酵母エキス、ビタミンB１）、砂糖、食塩、調味料(アミノ酸)

りんご、水あめ、砂糖、ゲル化剤(ペクチン)、酸味料(クエン酸)、酸化防止剤(ビタミンC)、水

ハガツオ、馬鈴薯でん粉、酒、塩、生姜、砂糖、胡椒

豆腐、たまねぎ、魚肉すり身（いとよりだい）、植物油脂、粉末状植物性たん白、豆乳、砂糖、食塩、酵母エキスパウダー、発酵調味料、衣(小麦粉、でん粉、食塩、
植物油脂、砂糖、ぶどう糖、たん白加水分解物、デキストリン、ポークエキスパウダー）、揚げ油(大豆油)、加工デンプン、豆腐用凝固剤、膨張剤、貝カルシウム、水

サワラ（サゴシ）、味噌、砂糖、醤油、醸造酢、食塩、粉末酒粕、魚醬、食物繊維、ウコン末、白キクラゲ抽出物、酵母エキス、酒精、増粘剤（キサンタン）、
カラメル色素、水

小豆こしあん（小豆、砂糖、麦芽糖、寒天、食塩）、もち米、麦芽糖、トレハロース、桜葉塩漬（桜葉、食塩）、食塩、着色料、水

いちご、いちご果汁（濃縮還元）、砂糖、砂糖・ぶどう糖果糖液糖、豆乳加工食品（植物油脂、豆乳クリーム、砂糖類、その他）、ぶどう糖、水あめ、水、
乳酸カルシウム、ゲル化剤（増粘多糖類）、酸味料、ビタミンＣ、紅麹色素、安定剤（増粘多糖類）、乳化剤、香料、ｐＨ調整剤、ピロリン酸第二鉄、セルロース

アブラガレイ、馬鈴薯澱粉

キャベツ、たまねぎ、にら、豚肉、豚脂、でん粉加工食品、香味油、しょうゆ、酵母エキス、食塩、砂糖、しょうがペースト、香辛料、小麦粉、
小麦たん白、食塩、水、加工デンプン、炭酸カルシウム、ピロリン酸鉄

味噌、砂糖、植物油脂、発酵調味料、香辛料、酒精、カラメル色素

ながねぎ、黒豚肉、キャベツ、黒豚豚脂、にら、塩こうじ、にんにく、しょうが、砂糖、食塩、酵母エキス、こしょう、皮（小麦粉、粉末状小麦たん白、
こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦でん粉、飲料水）

鶏肉、たまねぎ、白ごま、パン粉（小麦を含む）、鶏レバー味付（鶏レバー、砂糖、食塩、香辛料、水）、でん粉、植物油脂、豚脂、粒状大豆たん白、
揚げ油（なたね油）、砂糖、食塩、みりん、こしょう、水

ドロマイト、煎り米、昆布、でん粉、砂糖、食塩、黒のり、抹茶、酵母エキス、ベニバナ黄色素、クチナシ青色素

カラフトシシャモ、食塩、パン粉、でん粉、青のり粉（あおさ）、バッターミックス粉（小麦粉、小麦でん粉、粉末状大豆たん白、増粘剤（グァーガム））、こしょう、水
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和６年３月）

原材料名

A：3/21（木）
B：3/12（火）
C：3/22（金）

みかん果汁

A：3/22（金）
B：3/1（金）
C：3/5（火）

豚もも肉竜田揚げ
(40g/50g)

豚もも肉、馬鈴薯澱粉、濃口醤油、生姜、清酒、水

うんしゅうみかん


