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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：6/1（木）
B：6/23（金）
C：6/13（火）

レバー入り白ごまつくね
（20ｇ）

A：6/2（金）
B：6/8（木）
C：6/7（水）

たら澱粉付き
（40ｇ/50g）

A：6/5（月）
B：6/2（金）
C：6/1（木）

いかフライ
（50g/60g）

A：6/7（水）
B：6/12（月）
C：6/22（木）

ゼリーフライ
（40g/60g）

A：6/9（金）
B：6/13（火）
C：6/6（火）

肉春巻き
（35g/50g）

A：6/12（月）
B：6/30（金）
C：6/28（水）

さわら切身
（40g/50g）

A：6/14（水）
B：6/19（月）
C：6/29（木）

深谷ねぎぎょうざ
（18g/25g）

A：6/15（木）
B：6/27（火）
C：6/12（月）

あじフィレごま風味フライ
（40g/50g）

A：6/16（金）
B：6/9（金）
C：6/19（月）

チキンナゲット
（20g）

A：6/22（木）
B：6/21（水）
C：6/16（金）

いわしの生姜煮
（40g/50g）

A：6/23（金）
B：6/7（水）
C：6/2（金）

かにしゅうまい
（20g/30g）

A：6/26（月）
B：6/28（水）
C：6/20（火）

ちくわのから揚げ
（15g/25g）

A：6/27(火)
B：6/22(木)
C：6/30(金)

キャベツメンチカツ
（40g/50g）

原材料一覧表（令和５年６月）

原材料名

サワラ

白焼ちくわ（すり身（助宗、イトヨリ、ホワイトスナッパー、ポニーフィッシュ、ヒイラギ、タチウオ、サンマ）、澱粉、植物油、砂糖、
植物性たん白、食塩、みりん）、澱粉、醤油、おろし生姜、清酒、みりん

赤イカ、パン粉、水、小麦粉、でん粉（トウモロコシ）、植物性油脂（ナタネ油）、食塩、糊料（グァガム）

メアジ、パン粉、ごま、澱粉、バッターミックス粉（小麦粉、小麦澱粉、粉末状大豆たん白、増粘剤（グァーガム））、醤油、生姜、清酒、
みりん、水

キャベツ、豚肉、玉ねぎ、ラード、深谷ねぎ、醤油、パン粉、にら、ごま油、にんにく、生姜、食塩、砂糖、胡椒、小麦粉、ラード、水

じゃがいも、おから、小麦粉、長ねぎ、玉ねぎ、にんじん、パン粉、食塩、食用大豆油、こしょう、イーストフード、ビタミンＣ

鶏肉、玉ねぎ、白ごま、パン粉、鶏レバー味付（鶏レバー、砂糖、食塩、香辛料、水）、澱粉、植物油脂、豚脂、粒状大豆たん白、
揚げ油（なたね油）、砂糖、食塩、みりん、こしょう、水

豚肉、小麦粉、キャベツ、にんじん、たまねぎ、しょうゆ、油脂加工品、粉末水あめ、ラード、でん粉、はるさめ、ショートニング、植物油脂、
香味油、しいたけエキスパウダー、大豆粉、ポークエキス、砂糖、コーンフラワー、食塩、酵母エキス、しょうがペースト、亜鉛含有酵母、
酵母エキスパウダー、たん白加水分解物、香辛料、加工でん粉、ピロリン酸鉄、水

鶏肉、パン粉、コーンスターチ、豚脂、粉末状植物性たん白、醤油、食塩、チキンスープ、香辛料（ホワイトペッパー）、たん白加水分解物、
おろしにんにく、デキストリン、酵母エキス、パン粉、小麦粉、コーングリッツ、コーンスターチ、食塩、醤油、なたね油、パーム油、
ピロリン酸第二鉄、加工澱粉、増粘多糖類、水

スケソウタラ、でん粉

イワシ、還元水あめ、醤油、砂糖、生姜、澱粉（米）、醸造酢、食塩、水

鶏肉、パン粉（小麦粉、イースト、果糖ブドウ糖液糖、ショートニング（ナタネ、パーム）、食塩、大豆粉、pH調整剤）、
バッターミックス（とうもろこし澱粉、食塩、黒胡椒、加工澱粉、トレハロース、増粘多糖類）、キャベツ、玉ねぎ、豚脂、ケチャップ、砂糖、
玄米醗酵調味料、みりん、食塩、白胡椒、水、炭酸カルシウム、クエン酸第一鉄ナトリウム

玉ねぎ、すり身（スケソウダラ）、かに正肉、豚脂、小麦粉、馬鈴薯澱粉、生姜、砂糖、食塩、コショウ、水
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和５年６月）

原材料名

A：6/28（水）
B：6/5（月）
C：6/8（木）

ねぎ塩まんじゅう
（25ｇ）

A：6/29（木）
B：6/14（水）
C：6/5（月）

さば切身
（40g/50g）

A：6/30（金）
B：6/6（火）
C：6/9（金）

とんかつ
（40g/50g）

A：6/27（火）
B：6/22（木）
C：6/30（金）

にんじんペースト

A：6/30（金）
B：6/6（火）
C：6/9（金）

冷凍ほうとう

A：6/20（火）
B：6/29（木）
C：6/26（月）

ミートボール

A：6/12（月）
B：6/30（金）
C：6/28（水）

鶏団子

A：6/20（火）
B：6/29（木）
C：6/26（月）

バジルペースト

A：6/15（木）
B：6/27（火）
C：6/12（月）

冷凍もずく

A：6/9（金）
B：6/13（火）
C：6/6（火）

海鮮ワンタン

A：6/22（木）
B：6/21（水）
C：6/16（金）

だまこもち

A：6/13（火）
B：6/15（木）
C：6/21（水）

ラビオリ

鶏肉、澱粉、パン粉、粉末状植物性たん白、玉ねぎ、粒状大豆たん白、砂糖、ドロマイト、発酵調味料、食塩、酵母エキス、鉄含有酵母、
香辛料、水

長ねぎ、黒豚肉、キャベツ、黒豚豚脂、にら、塩こうじ、にんにく、生姜、砂糖、食塩、酵母エキス、コショウ、小麦粉、粉末状小麦たん白、
こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦澱粉、水

バジル、植物油脂、食塩、（一部に大豆を含む）

もずく

小麦粉、キャベツ、魚肉すり身（すけそうだら）、たまねぎ、豚脂、でん粉、豆腐、にんじん、粉末状小麦たん白、植物油脂、砂糖、食塩、
ホタテエキス調味料、粉末状大豆たん白、大豆粉、加工でん粉、調味料（アミノ酸）、豆腐用凝固剤、水

小麦粉、小麦たん白、食塩、食用植物油脂、豚肉、パン粉、たまねぎ、オニオンソテー、食塩、ポークエキス、香辛料、酵母エキス、
水、加工澱粉

うるち米、水

サバ

豚もも肉、パン粉、澱粉、バッターミックス粉（小麦粉、小麦澱粉、粉末状大豆たん白、増粘剤（グァーガム））、食塩、胡椒、水

にんじん

小麦粉、食塩、加工澱粉、水

鶏肉、豚肉、たまねぎ、でん粉、粉末状植物性たん白、還元水あめ、食塩、チキンオイル、香辛料、揚げ油（大豆油）、水、ドロマイト、
ピロリン酸鉄、焼成カルシウム


