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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：5/2（火）
B：5/31（水）
C：5/22（月）

とんかつ
（40g/50g）

A：5/8（月）
B：5/2（火）
C：5/9（火）

かつお塩竜田揚げ
（40g/50g）

A：5/9（火）
B：5/29（月）
C：5/17（水）

野菜コロッケ
（40g/60g）

A：5/11（木）
B：5/23（火）
C：5/8（月）

さけ下味澱粉付き
（40g/50g）

A：5/10（水）
B：5/15（月）
C：5/11（木）

棒ぎょうざ
（35g/40g）

A：5/15（月）
B：5/24（水）
C：5/30（火）

さば切身一塩
（40g/50g）

A：5/18（木）
B：5/16（火）
C：5/12（金）

野菜とお魚のナゲット
（20g）

A：5/19（金）
B：5/12（金）
C：5/26（金）

あじフィレ竜田揚げ
（40g/50g）

A：5/23（火）
B：5/11（木）
C：5/10（水）

クリスピーチキン
（30g/50g）

A：5/25（木）
B：5/30（火）
C：5/1（月）

豚もも肉角切り竜田揚げ

A：5/30（火）
B：5/25（木）
C：5/24（水）

太刀魚フライ
（40g/50g）

A：5/31（水）
B：5/1（月）
C：5/25（木）

えびしゅうまい
（18g/30g）

鶏肉、還元水あめ、醤油、食塩、おろしにんにく、たんぱく加水分解物、香辛料、衣(小麦粉、でん粉、糖類（ぶどう糖・砂糖）、デキストリン、
香辛料、食塩、大豆粉、植物油脂、粉末醤油)、揚げ油(なたね油、パーム油)、加工デンプン、重曹、酸味料

かつお、馬鈴薯でん粉、醤油、酒、生姜、塩

豚もも肉、馬鈴薯澱粉、濃口醤油、生姜、清酒、水

太刀魚、衣（パン粉、小麦粉、食塩、水）、増粘剤

原材料一覧表（令和５年５月）

原材料名

さば、食塩

えび、玉ねぎ、たら、食用精製加工油脂、パン粉、でん粉、デキストリン、調味料（砂糖、食塩、ほたてエキス、還元水あめ、えびエキス、
たん白加水分解物、酵母エキス、香辛料）、ピロリン酸鉄、水、皮（小麦粉、還元水あめ、水）

じゃがいも、にんじん、かぼちゃ、玉ねぎ、小麦粉加工品、植物油脂、水、黒えだまめ、砂糖、炭酸カルシウム、香辛料、
ミルポワ(玉ねぎ、にんじん、食塩、還元澱粉分解物、オニオンパウダー、セロリエキス、エタノール、増粘剤、水)、食塩、
ピロリン酸鉄、パン粉、水、小麦粉、植物油脂、食塩、でん粉、大豆粉、砂糖、増粘剤(グァー)、乳化剤、香辛料

あじ、でん粉、醤油、生姜、清酒、みりん

野菜（玉ねぎ、にんじん、えだまめ、とうもろこし）、豆腐、魚肉すり身（イトヨリダイ、タラ、グチ）、植物油脂、豆乳、粉末状大豆たん白、
ドロマイト、砂糖、食塩、酵母エキス、発酵調味料、香辛料、衣（小麦粉、でん粉、食塩）、揚げ油（大豆油）、加工デンプン、膨張剤、
クエン酸鉄、（一部に小麦・大豆を含む）

さけ、馬鈴薯でん粉、食塩、酒

豚もも肉、パン粉、でん粉、小麦粉、小麦でん粉、粉末状大豆たん白、増粘剤（グァーガム）食塩、こしょう、水

キャベツ、豚肉、豚脂、鶏すり身、にら、玉ねぎ、長ねぎ、粒状大豆たん白、パン粉、砂糖、酵母エキス、米油、にんにく、醤油、生姜、
食塩、こしょう、ピロリン酸第二鉄、皮（小麦粉、こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦でん粉、粉末状小麦たん白、水）
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和５年５月）

原材料名

A：5/12（金）
B：5/19（金）
C：5/16（火）

いわしつみれ（小粒）

A：5/9（火）
B：5/29（月）
C：5/17（水）

ミートボール

A：5/8（月）
B：5/2（火）
C：5/9（火）

フレッシュたけのこ

A：5/17（水）
B：5/8（月）
C：5/29（月）

ホットケーキミックス

A：5/17（水）
B：5/8（月）
C：5/29（月）

いちごペースト

A：5/17（水）
B：5/8（月）
C：5/29（月）

フリーズドライいちご

A：5/30（火）
B：5/25（木）
C：5/24（水）

グリンピースペースト

A：5/17（水）
B：5/8（月）
C：5/29（月）

山菜ミックス

A：5/16（火）
B：5/18（木）
C：5/31（水）

にんにくパウダー

A：5/24（水）
B：5/22（月）
C：5/18（木）

粉末茶

A：5/10（水）
B：5/15（月）
C：5/11（木）

スプレーオイル
（なたね油）

A：5/17（水）
B：5/8（月）
C：5/29（月）

ベーキングパウダー

にんにく

緑茶

なたね、ブタン、プロパン、乳化剤（なたね由来）

炭酸水素ナトリウム、酸性ピロリン酸ナトリウム、ｄ－酒石酸水素カリウム、コーンスターチ、グルコノデルタラクトン、
第一リン酸カルシウム、ステアリン酸カルシウム

たけのこ

小麦粉、砂糖、小麦でん粉、ぶどう糖、食用油脂、食塩、ベーキングパウダー

いちご

いちご

グリンピース

わらび、みずな、えのき茸、山うど、なめこ、たけのこ、ｐH調整剤、水

食肉(鶏肉、豚肉)、玉ねぎ、つなぎ(でん粉、粉末状植物性たん白)、還元水あめ、食塩、チキンオイル、香辛料、揚げ油(大豆油)、水、
ドロマイト、ピロリン酸鉄、焼成カルシウム

いわしすり身、いわし、たらすり身、砂糖、食塩、たん白加水分解物、酵母エキス、加工デンプン、水
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和５年５月）

原材料名

A：5/8（月）
B：5/2（火）
C：5/9（火）

柏もち

A：5/10（水）
B：5/15（月）
C：5/11（木）

アセロラゼリー

小豆あん（小豆、砂糖、麦芽糖、寒天、食塩）、米粉、砂糖、加工でん粉、植物油脂、酵素製剤、水

アセロラ果汁、果糖ぶどう糖液糖、ゲル化剤、増粘多糖類、加工でん粉、酸味料、野菜色素、クチナシ色素、香料、カロチノイド色素、水


