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≪主食≫ 久喜市立学校給食センター

詳細献立表記載名

白飯

赤飯

ごま塩

酢めし

茶めし

麦ごはん

わかめごはん

食パン

コッペパン

ライスボール

こどもパン

ロールパン
（コッペ型/クレセント型）

黒パン

ツイストパン

はちみつパン

ソフトフランスパン

メロンパン

地粉うどん

ソフトめん

中華めん

め
ん 小麦粉、食塩、小麦たんぱく

小麦粉、食塩

小麦粉、食塩、かんすい

小麦粉、ショートニング、イースト、砂糖、食塩、小麦たんぱく、モルト、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

小麦粉、砂糖、ショートニング、マーガリン、イースト、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、ビス生地（小麦粉、砂糖、マーガリン、ベーキングパウダー、食塩、水）、（原材料の一部に大豆を含む）

パ
ン

小麦粉、加工黒糖、ビート糖、マーガリン、イースト、タピオカ澱粉、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

原材料一覧表（通年）

原材料名

ご
は
ん

白米、ビタミン強化米鉄分プラス〔白米、食用油脂、でんぷん、砂糖、デキストリン、ピロリン酸鉄、米ぬかろう、ビタミンB１、乳化剤、糊料（アカシア）、ビタミンB２〕

もち米、うるち米、乾燥小豆

ごま、食塩、コーンスターチ

白米、米酢、砂糖、食塩、ビタミン強化米鉄分プラス〔白米、食用油脂、でんぷん、砂糖、デキストリン、ピロリン酸鉄、米ぬかろう、ビタミンB１、乳化剤、糊料（アカシア）、ビタミンB２〕

白米、わかめ、砂糖、食塩、酵母エキス、ビタミン強化米鉄分プラス〔白米、食用油脂、でんぷん、砂糖、デキストリン、ピロリン酸鉄、米ぬかろう、ビタミンB１、乳化剤、糊料（アカシア）、ビタミンB２〕
（原材料のわかめは、えび、かにの生息地域で採取しています）

白米、しょうゆ、米発酵調味料、醸造酢、食塩、かつおエキス、ぶどう糖、砂糖、果糖ぶどう糖液糖、アルコール、ビタミンＢ１、水、
ビタミン強化米鉄分プラス〔白米、食用油脂、でんぷん、砂糖、デキストリン、ピロリン酸鉄、米ぬかろう、ビタミンB１、乳化剤、糊料（アカシア）、ビタミンB２〕

白米、米粒麦、ビタミン強化米鉄分プラス〔白米、食用油脂、でんぷん、砂糖、デキストリン、ピロリン酸鉄、米ぬかろう、ビタミンB１、乳化剤、糊料（アカシア）、ビタミンB２〕

小麦粉、はちみつ、ショートニング、イースト、砂糖、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

小麦粉、砂糖、ショートニング、イースト、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

小麦粉、マーガリン、砂糖、イースト、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

小麦粉、マーガリン、砂糖、イースト、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

米粉、小麦粉、マーガリン、砂糖、小麦たんぱく、イースト、食塩、ビタミンＣ、白ざら糖、（原材料の一部に大豆を含む）

小麦粉、砂糖、ショートニング、イースト、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）

小麦粉、マーガリン、砂糖、植物油脂加工食品、イースト、食塩、小麦たんぱく、ビタミンＣ、（原材料の一部に大豆を含む）


