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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：5/1（金）
B：5/7（木）
C：5/8（金）

かつおフライ
（50g/60g）

A：5/1（金）
B：5/7（木）
C：5/8（金）

かしわもち

A：5/7（木）
B：5/26（火）
C：5/1（金）

さば切身生姜醤油漬
（40g/50g）

A：5/7（木）
B：5/26（火）
C：5/1（金）

冷凍さやいんげん（カット）

A：5/8（金）
B：5/11（月）
C：5/13（水）

ドレッシング（イタリアン）１L

A：5/11（月）
B：5/19（火）
C：5/12（火）

もうか塩竜田揚げ
（40g/50g）

A：5/11（月）
B：5/19（火）
C：5/12（火）

そうめん（温麺）

A：5/11（月）
B：5/19（火）
C：5/12（火）

白玉麩

A：5/12（火）
B：5/14（木）
C：5/27（水）

ロングフランクフルト
（30g/50g）

A：5/13（水）
B：5/18（月）
C：5/14（木）

抹茶（粉末）

A：5/13（水）
B：5/18（月）
C：5/14（木）

山菜ミックス

A：5/14（木）
B：5/13（水）
C：5/15（金）

豚もも肉竜田揚げ
（40g/50g）

A：5/14（木）
B：5/13（水）
C：5/15（金）

アセロラゼリー

A：5/15（金）
B：5/12（火）
C：5/11（月）

コーンフレーク

原材料一覧表（令和8年5月）

原材料名

かつお、パン粉（小麦粉、水、ショートニング、砂糖、食塩、イースト、大豆粉、乳化剤、イーストフード）、バッターミックス（でん粉、コショー、食塩、加工澱粉、
増粘多糖類）、小麦粉、水

マサバ、調味料〔醤油、清酒、みりん、生姜（おろし）、水〕

茶

もうかさめ、馬鈴薯澱粉、酒、砂糖、塩、にんにく、胡椒

豚肉、食塩、砂糖、香辛料（白コショウ、カルワイ、マスタード）、パン酵母

小麦粉、グルテン、膨脹剤

小麦粉、食塩

コーングリッツ、水あめ、砂糖、食塩、モルトエキス、乳化剤

わらび、みずな、えのき茸、山うど、なめこ、たけのこ、ph調整剤、水

アセロラ果汁、果糖ぶどう糖液糖、ゲル化剤（増粘多糖類）、加工でん粉、酸味料、野菜色素、クチナシ色素、香料、カロチノイド色素、水

豚もも肉、馬鈴薯澱粉、濃口醤油、生姜、清酒、水

小豆粒あん、米粉、砂糖、食用油脂、加工でん粉、酵素（大豆由来）、柏葉（包材として）

いんげん

食用植物油脂、砂糖、食塩、醸造酢、発酵調味料、香味油、オニオンフレーク、酵母エキスパウダー、香辛料、乾燥トマト、バジル、酸味料、
増粘剤（加工でん粉、キサンタンガム）、水
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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和8年5月）

原材料名

A：5/18（月）
B：5/1（金）
C：5/26（火）

さわら竜田
（40g/50g）

A：5/19（火）
B：5/21（木）
C：5/20（水）

さけ切身バジルソース漬け
（40g/50g）

A：5/20（水）
B：5/25（月）
C：5/21（木）

棒ぎょうざ
（35g/40g）

A：5/20（水）
B：5/25（月）
C：5/21（木）

たくあん漬け（カット）

A：5/22（金）
B：5/29（金）
C：5/25（月）

国産豚肉のコロッケ
（40g/60g）

A：5/25（月）
B：5/20（水）
C：5/18（月）

ちりめんじゃこ

A：5/25（月）
B：5/20（水）
C：5/18（月）

カット押し豆腐

A：5/26（火）
B：5/28（木）
C：5/7（木）

オールスパイス（粉末）

A：5/26（火）
B：5/28（木）
C：5/7（木）

押麦

A：5/26（火）
B：5/28（木）
C：5/7（木）

メープルジャム

A：5/27（水）
B：5/8（金）
C：5/28（木）

グラニュー糖

A：5/28（木）
B：5/15（金）
C：5/29（金）

メバル照り焼き
（40g/50g）

A：5/29（金）
B：5/27（水）
C：5/22（金）

チキンナゲット（20g）

野菜（ばれいしょ、たまねぎ）、豚肉、砂糖、乾燥マッシュポテト、植物油脂、豚脂、粉末しょうゆ、食塩、酵母エキス、香辛料、衣（パン粉、小麦粉、
コーンフラワー、デキストリン、植物油脂、還元水あめ、でん粉）、炭酸カルシウム、調味料（無機塩）、ピロリン酸鉄、（一部に小麦・大豆・豚肉を含む）

いわしの稚魚（かたくちいわし）、食塩　（本製品のいわしはえび・かに・いか・さばが混ざる漁法で採取している為、商品に混入する可能性があります。）

大豆、水、凝固剤

オールスパイス

具（キャベツ、豚肉、豚脂、鶏すり身、にら、たまねぎ、ながねぎ、粒状大豆たん白、パン粉、砂糖、酵母エキス、米油、にんにく、しょうゆ、しょうが、食塩、
こしょう、ピロリン酸第二鉄）、皮（小麦粉、こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦でん粉、粉末状小麦たん白、飲料水）

塩押だいこん、漬け原材料〔糖類（砂糖、ぶどう糖果糖液糖）、アミノ酸液、醸造酢、食塩、酵母エキス、ぬか類〕、（一部に大豆を含む）

大麦

メバル、たれ（みりん、醤油、酒、食塩）

鶏肉、鶏皮、つなぎ（コーンスターチ、パン粉）、豚脂、粉末状大豆たん白、しょうゆ、食塩、チキンスープ、香辛料、たん白加水分解物、おろしにんにく、
衣（パン粉、小麦粉、コーングリッツ、植物油脂、コーンスターチ、粉末状大豆たん白、食塩、しょうゆ、香辛料）、揚げ油（なたね油、パーム油）、
炭酸カルシウム、加工デンプン、増粘多糖類、ピロリン酸鉄、水

糖類（水あめ、砂糖）、メイプルシロップ、寒天、ソルビトール、香料、カラメル色素、乳化剤

原料糖（甘蔗原料糖、てん菜原料糖）

サワラ（サゴシ）、衣（でん粉）、調味料（醤油、生姜、清酒、みりん、水）

さけ、バジルソース〔植物油脂、バジル、食塩、にんにく、砂糖、香辛料、乾燥赤ピーマン、調味料(アミノ酸)、酢酸ナトリウム、酒精、増粘剤（キサンタン）〕


