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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：1/8(木)
B：1/9(金)
C：1/13(火)

冷凍白玉団子

A：1/8(木)
B：1/9(金)
C：1/13(火)

赤魚竜田揚げ
（50g/60g）

A：1/8(木)
B：1/9(金)
C：1/13(火)

春の七草（乾燥）

A：1/9(金)
B：1/30(金)
C：1/20(火)

かれい澱粉付き
(50g/60g)

A：1/13(火)
B：1/29(木)
C：1/21(水)

野菜入りこんにゃく
（かぼちゃ）

A：1/13(火)
B：1/29(木)
C：1/21(水)

野菜入りこんにゃく
（人参）

A：1/13(火)
B：1/29(木)
C：1/21(水)

コーヒー牛乳

A：1/14(水)
B：1/26(月)
C：1/22(木)

ちくわのカレー竜田
（20g/30g)

A：1/15(木)
B：1/27(火)
C：1/23(金)

棒ぎょうざ
（35g/40g)

A：1/15(木)
B：1/27(火)
C：1/23(金)

杏仁風カットデザート

A：1/15(木)
B：1/27(火)
C：1/23(金)

ミックスドフルーツ

A：1/15(木)
B：1/27(火)
C：1/23(金)

ふりかけ
（やさしいふりかけ やさい）

A：1/16(金)
B：1/23(金)
C：1/26(月)

豚レバー下味澱粉付

A：1/16(金)
B：1/23(金)
C：1/26(月)

久喜市産いちごゼリー

A：1/19(月)
B：1/28(水)
C：1/27(火)

いもけんぴ小魚

A：1/20(火)
B：1/22(木)
C：1/14(水)

レンズ豆

原材料一覧表（令和８年１月）

原材料名

うるち米、もち米、水

レンズ豆

かぼちゃ、こんにゃく精粉、水酸化カルシウム（こんにゃく用凝固剤）

アブラガレイ、馬鈴薯澱粉

白焼ちくわ、［すり身〔助宗、タイミックス（イトヨリ、ホワイトスナッパー、ポニーフィッシュ）、ヒイラギ、タチウオ、サンマ〕、澱粉、植物油、砂糖、
植物性たん白、食塩、みりん］、衣（でん粉）、調味料（醤油、カレー粉、おろし生姜、清酒、みりん）
（原料の魚はえび・かにを食べています。）

キャベツ、豚肉、豚脂、鶏すり身、にら、たまねぎ、ながねぎ、粒状大豆たん白、パン粉、砂糖、酵母エキス、米油、にんにく、しょうゆ、しょうが、
食塩、こしょう、ピロリン酸第二鉄、皮（小麦粉、こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦でん粉、粉末状小麦たん白、飲料水）

さつま芋加工品（さつま芋、砂糖、植物油脂）、かたくちいわし、煮干し（かたくちいわし、食塩）、水飴、砂糖
（かたくちいわしは「えび、かに」を食べています。）

糖類（果糖ぶどう糖液糖、水あめ）、豆乳加工品、ドロマイト、加工でん粉、ゲル化剤（増粘多糖類、クエン酸鉄ナトリウム）、香料、水

塩蔵青菜（塩蔵広島菜、塩蔵京菜、塩蔵大根葉）、砂糖、鰹削り節、塩蔵赤しそ、食塩、かぼちゃフレーク、にんじんフレーク、みりん、酵母エキス、
鰹削り節粉末、食用植物油脂、昆布エキス、酸味料、酸化防止剤（ビタミンE）

かぶ（すずな）、大根（すずしろ）、食塩、せり、はこべ、なずな、ほとけのざ、ごぎょう

赤魚、馬鈴薯でん粉、醤油、酒、生姜

果実（もも（黄・白）、りんご、洋梨）、砂糖、酸味料、酸化防止剤（ビタミンC）

いちご、甜菜糖、澱粉、寒天、ゲル化剤（増粘多糖類）、レモン果汁、水

人参、こんにゃく精粉、水酸化カルシウム（こんにゃく用凝固剤）

豚レバー、衣（でん粉）、調味料（醤油、おろし生姜、おろしニンニク）

生乳、砂糖、コーヒー、乳製品、重曹、活性炭処理水
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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和８年１月）

原材料名

A：1/20(火)
B：1/22(木)
C：1/14(水)

押麦

A：1/20(火)
B：1/22(木)
C：1/14(水)

パーカーサンド

A：1/21(水)
B：1/19(月)
C：1/29(木)

さつまいもいももち
(40g)

A：1/22(木)
B：1/20(火)
C：1/19(月)

豚もも肉角切り竜田揚げ

A：1/22(木)
B：1/20(火)
C：1/19(月)

トマトピューレ（地場産）

A：1/23(金)
B：1/16(金)
C：1/30(金)

鯖竜田
(40g/50g)

A：1/27(火)
B：1/15(木)
C：1/28(水)

焼きそばソース（粉末）

A：1/27(火)
B：1/15(木)
C：1/28(水)

豆腐ナゲット
(20g)

A：1/27(火)
B：1/15(木)
C：1/28(水)

コーンピューレー

A：1/28(水)
B：1/13(火)
C：1/15(木)

冷凍モロスティック
(20g/30g)

A：1/28(水)
B：1/13(火)
C：1/15(木)

甜麺醤

A：1/29(木)
B：1/14(水)
C：1/8(木)

さわら下味切身
(40g)

A：1/29(木)
B：1/14(水)
C：1/8(木)

たくあん漬け（カット）

A：1/30(金)
B：1/8(木)
C：1/9(金)

プレーンオムレツ
(40g/50g)

A：1/30(金)
B：1/8(木)
C：1/9(金)

ポークハム

塩押だいこん、漬け原材料［糖類（砂糖、ぶどう糖果糖液糖）、アミノ酸液、醸造酢、食塩、酵母エキス、ぬか類］、（一部に大豆を含む）

さつまいも、ばれいしょ、砂糖、加工でん粉、小麦粉加工品、食塩、パーム油、甘味料（ステビア、カンゾウ）、調味料（有機酸等）、香料

豚もも肉、馬鈴薯澱粉、濃口醤油、清酒、生姜

サワラ（サゴシ）、食塩、こしょう

とうもろこし

もうかさめ、馬鈴薯でん粉、醤油、酒、生姜

さば、しょうゆ、しょうが、みりん、水、衣（でん粉、米粉、炭酸カルシウム、ピロリン酸鉄）

味噌、砂糖、植物油脂、発酵調味料、香辛料、酒精、カラメル色素、（一部に大豆・ごまを含む）

豆腐、たまねぎ、魚肉すり身（いとより）、植物油脂、粉末状植物性たん白、豆乳、砂糖、ドロマイト、食塩、酵母エキスパウダー、発酵調味料、
衣（小麦粉、でん粉、食塩、植物油脂、砂糖、ぶどう糖、たん白加水分解物、デキストリン、ポークエキスパウダー）、揚げ油（大豆油）、
加工デンプン、豆腐用凝固剤、膨張剤、ピロリン酸鉄、貝カルシウム、（一部に小麦、大豆、豚肉を含む）
（本製品に使用している魚肉すり身には、えび・かにを食べている魚種を使用しています。）

砂糖、食塩、粉末ソース、香辛料、粉末醤油、ポークエキス、植物油、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味料、
（一部に小麦・大豆・豚肉・りんごを含む）

大麦

鶏卵、砂糖、大豆油、食用卵殻粉、食塩、醸造酢、加工デンプン、酸味料、水

豚肉、食塩、砂糖、香辛料（ナツメグ、コリアンダー、カルダモン、オールスパイス）

強力粉、デュラム粉、上白糖、マーガリン、ショートニング、イースト、食塩、ビタミンC

トマト


