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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：6/2(月)
B：6/4(水)
C：6/16(月)

いわしのおかか煮(一尾)
（40g/60g）

A：6/2(月)
B：6/4(水)
C：6/16(月)

刻み大豆

A：6/4(水)
B：6/2(月)
C：6/5(木)

ゼリーフライ
（40g/60g）

A：6/5(木)
B：6/30(月)
C：6/27(金)

ちくわのから揚げ
（20g/30g）

A：6/5(木)
B：6/30(月)
C：6/27(金)

すりおろしりんご

A：6/6(金)
B：6/3(火)
C：6/2(月)

豚もも肉角切り竜田揚げ

A：6/9(月)
B：6/25(水)
C：6/13(金)

魚と野菜のメンチカツ
（40g/60g）

A：6/10(火)
B：6/5(木)
C：6/25(水)

粒入りマスタード

A：6/10(火)
B：6/5(木)
C：6/25(水)

ラビオリ

A：6/11(水)
B：6/23(月)
C：6/12(木)

ぎょうざ
（18g/28g）

A：6/13(金)
B：6/6(金)
C：6/17(火)

ねぎ塩まんじゅう
（25g）

A：6/13(金)
B：6/6(金)
C：6/17(火)

ミニトッポギ

A：6/16(月)
B：6/24(火)
C：6/3(火)

いかフライ
（40g/50g）

A：6/16(月)
B：6/24(火)
C：6/3(火)

だまこもち

A：6/17(火)
B：6/12(木)
C：6/11(水)

さけ切身下味澱粉付き
（40g/50g）

皮（小麦粉、小麦たん白、食塩、食用植物油脂）、豚肉、パン粉、玉ねぎ、オニオンソテー、食塩、ポークエキス、香辛料、酵母エキス、加工デンプン、
（一部に小麦・豚肉を含む）

キャベツ、ぶり、粒状植物性たん白、パン粉、発酵調味料、食塩、ほたてエキス、衣（パン粉、小麦粉、植物油脂）、加工デンプン、ドロマイト、
調味料（アミノ酸等）、リン酸塩（ナトリウム）、硫酸カルシウム、ピロリン酸鉄、乳化剤、香料、酸味料、（一部に小麦・大豆を含む）

醸造酢、からし、植物油脂、食塩、ぶどう発酵調味料、ソテーオニオン、ポークエキスパウダー、香辛料、にんにく、調味料（アミノ酸等）、香辛料抽出物、
（一部に小麦・大豆・豚肉・りんごを含む）

野菜（ながねぎ、キャベツ、にら、にんにく、しょうが）、皮（小麦粉、粉末状小麦たん白、こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦でん粉）、黒豚肉、
黒豚豚脂、塩こうじ、砂糖、食塩、酵母エキス、こしょう、（一部に小麦・大豆・豚肉を含む）

具（キャベツ、豚肉、豚脂、たまねぎ、粒状大豆たん白、水、にら、しょうゆ、にんにく、でん粉、ごま油、食塩、砂糖、しょうが、たん白自己消化物、酵母エキス、
こしょう）、皮（小麦粉、水、食塩）

うるち米粉、馬鈴薯澱粉、塩、グリシン、pH調整剤、水

うるち米、水

アカイカ、パン粉（小麦粉、水、ショートニング、砂糖、食塩、イースト、大豆粉、乳化剤、イーストフード）、バッターミックス（でん粉、コショー、食塩、加工澱粉、
増粘剤、増粘多糖類）、小麦粉、水

サケ、でん粉、清酒、食塩、こしょう

原材料一覧表（令和7年6月）

原材料名

まいわし、濃口醬油、清酒、発酵調味料（みりん風）、澱粉、かつお節、だしの素、水

白焼ちくわ［すり身〔助宗、タイミックス（イトヨリ、ホワイトスナッパー、ポニーフィッシュ）、ヒイラギ、タチウオ、サンマ〕、澱粉、植物油、砂糖、
植物性たん白、食塩、みりん］、衣（でん粉）、調味料（醤油、おろし生姜、清酒、みりん）（原材料の魚はえび・かにを食べています。）

豚もも肉、馬鈴薯澱粉、濃口醬油、清酒、生姜

大豆、食塩、（一部に大豆を含む）

じゃが芋、おから、小麦粉、長ねぎ、玉ねぎ、人参、パン粉、食塩、食用大豆油、コショウ、イーストフード、ビタミンC（一部に小麦・大豆を含む）

りんご
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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和7年6月）

原材料名

A：6/17(火)
B：6/12(木)
C：6/11(水)

レンズ豆

A：6/17(火)
B：6/12(木)
C：6/11(水)

グリーンピースピューレ

A：6/17(火)
B：6/12(木)
C：6/11(水)

メープルジャム

A：6/18(水)
B：6/16(月)
C：6/19(木)

冷凍乱切りじゃがいも

A：6/20(金)
B：6/13(金)
C：6/23(月)

海鮮チヂミ
（40g/50g）

A：6/23(月)
B：6/18(水)
C：6/20(金)

あじフィレごまフライ
（40g/50g）

A：6/23(月)
B：6/18(水)
C：6/20(金)

冷凍もずく

A：6/23(月)
B：6/18(水)
C：6/20(金)

シークワーサーゼリー

A：6/24(火)
B：6/26(木)
C：6/4(水)

冷凍ホキ切身
（30g）

A：6/25(水)
B：6/9(月)
C：6/26(木)

豆腐しゅうまい
（20g/30g）

A：6/26(木)
B：6/17(火)
C：6/24(火)

とんかつ
（50g/60g）

A：6/26(木)
B：6/17(火)
C：6/24(火)

すいとん

A：6/27(金)
B：6/10(火)
C：6/30(月)

たこナゲット
（20g/30g）

A：6/30(月)
B：6/27(金)
C：6/9(月)

パインゼリー パインアップル果汁、砂糖・ぶどう糖果糖液糖、砂糖、水溶性食物繊維、水、ゲル化剤（増粘多糖類）、ビタミンＣ、クエン酸鉄ナトリウム

小麦粉、水分、塩

たこ、いか、タラすり身、小麦粉、澱粉（小麦）、植物油脂（大豆）、砂糖、食塩、みりん風調味料、水

ホキ

豚肉、玉葱、豆腐、小麦粉（皮）、鶏肉、豚脂、馬鈴薯澱粉、粒状小麦蛋白、砂糖、食塩、生姜、醤油、コショー、水、ベニコウジ色素

豚肉、パン粉［小麦粉、イースト、果糖ぶどう糖液糖、ショートニング（ナタネ・パーム）、食塩、大豆粉、pH調整剤］、バッターミックス［澱粉（とうもろこし）、
食塩、香辛料（黒コショウ）、加工澱粉、トレハロース、増粘多糖類］、大豆蛋白、食塩、水

グラニュー糖、シークワーサー果汁、ぶどう糖果糖液糖、こんにゃく粉、ゲル化剤（増粘多糖類）、酸味料、香料、ビタミンC、クエン酸第一鉄ナトリウム、
着色料、水

もずく（原材料のもずくは、えび、かにの生息する海域で採取しています。）

糖類（水あめ、砂糖）、メイプルシロップ、寒天、添加物（ソルビトール、香料、カラメル色素、乳化剤）

ばれいしょ

メアジ、衣［パン粉、でん粉、バッターミックス粉〔小麦粉、小麦でん粉、粉末状大豆たん白、増粘剤（グァーガム）〕、煎りごま、食塩、こしょう、水］

野菜（キャベツ、にら）、ミックス粉（小麦粉、米粉、コーンスターチ、その他）、植物油脂、天かす（小麦粉、植物油脂、食塩、風味調味料、酵母エキス）、
いか、かつおだし、増粘多糖類、（一部に小麦・いか・大豆を含む）

グリーンピース

レンズ豆


